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Blatterteig-Schinkenkrapfen mit Moutarde de Meaux

Sweet Pepacas gefillt mit Frischkése

Spargelmousseterrine mit Landrauchschinken

und Radiesschenvinaigrette

Spinatcremsuppe mit kleinem Wachtelei

und Frischkdsecréuton

Rosa gebratene Tranche vom Angus Rind

mit Frihlingszwiebeln, Bratkartoffeln mit Bérlauch,

Gemise vom Markt

Lauwarmes Rhabarberkiichlein mit Streussel und weissem Schokoladenmousse

Wir winschen lhnen einen guten Appetit!



