
 

 

 

 

 

Stehlunchvorschläge Sommer 2011  



 

Salatbüffet mit verschiedenen Saucen und Garnituren  

Kleine verschiedene Sandwiches  

Kleine Wraps mit Schinken und Käse    

Peperoni und Zucchini als Antipasti 

Gebackene Samosas und Frühlingsrollen 

Penne mit Rohschinken und Tomaten 

Quarkcrème mit Erdbeeren 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm 

 

CHF 28.-- pro Person 
inkl. 8% MwSt. 

    

    

 

Salatbüffet mit verschiedenen Saucen und Garnituren  

Kleine verschiedene Sandwiches 

Kleine Wraps mit Rohschinken und Cantadoux 

Feuerteufelchen und „Sweet Pepacas“ 

Gebackene Triangoli 

Risotto mit Eierschwämmli und Champignons mit Parmesan und Mascarpone 

Passionsfruchtmousse 

Marmor Cake 

 

CHF 32.-- pro Person 
inkl. 8% MwSt.   



Salatbüffet mit verschiedenen Saucen und Garnituren 

Kleine verschiedene Sandwiches  

Kleine Wraps mit Bresaola und Rucola  

Feuerteufelchen und „Sweet Pepacas“ 

Gebackene Triangolini 

Geräucherter Truthahn Tonnato 

Fruchtiges Poulet Curry mit Basmatireis und Reis Chips 

Farfalle mit Sommergemüse und Kräutern 

Verschiedene Desserthäppli, Schnitten und Mousse 

 

CHF 36.-- pro Person 
inkl. 8% MwSt.   

 

 

Salatbüffet mit verschiedenen Saucen und Garnituren 

Kleine verschiedene Sandwiches 

Kleine Wraps mit Bündnerfleisch und Rucola 

Kleine Wraps mit Rauchlachs und Meerrettich 

Melonenkaltschale 

Tomaten-Mozzarellasalat mit Bärlauchpesto 

Platte mit verschiedenem Trockenfleisch 

Arancini 

Gebackene Crevetten mit „Sweet“-Chilisauce 

Feuerteufelchen und „Sweet Pepacas“ 

Paella mit Poulet und Meeresfrüchten 

Kalbsvoressen mit Zitronengrassauce und Sommerliches Gemüse mit Makronen 

Verschiedene Desserthäppli, Schnitten und Mousse 

 

CHF 48.-- pro Person 
inkl. 8% MwSt. 

 

 

 


